CARTE DEJEUNER ROOM SERVICE

CUISINE PAR PIERRE LOUIS POIZE

ENTREES

- avocat crevettes sauce cocktail

- 6 huitres fine de claire n°3

- salade veggie (patate douce, wok, lentilles, pois chiches,
haricots blancs, wakamé, soja)

- salade haddock (patate douce, wok de légumes, wakamé,

haddock, soja, menthe)
- potage Billy bi, moules, safran, poireaux
- gravlax de saumon roulé, fenouil, mascarpone, paprika
- foie gras extra mi cuit au naturel

PLATS

- navarin d agneau de Provence, wok de légumes,
riz thai parfumé

- curry massaman poulet fermier, lait de coco, gingembre,
riz thai parfumé

- daube de joue de boeuf black angus au vin rouge

risotto d'épeautre aux cepes séchés ou gratin dauphinois

- cabillaud frais en brandade, wok de légumes, wakamé

- carry de quasi de veau, sauce sucrée/salée, curcuma,
gingembre

- risotto d'épeautre aux cepes séchés

FROMAGES ET DESSERTS

- assiette de fromages

tiramisu lychee sirop de rose

- gateau grand-mere (café cacao creme au beurre)
- pavlova, mousseline agrumes
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