
- plateau mer (6 crevettes et 6 huîtres)                                         15€

- plateau terre (tartine de foie gras et panisses)                           15€

- 15 couteaux à l 'orange                                                                 15€

Se mettre en bouche...

- soupe aux truffes Valéry Giscard d 'Estaing (15g de truffes)         53€

- foie gras de canard mi cuit , poires gingembre (100g)                  27€ 

- salade veggie (patate douce , wok , graines , wakamé , soja)           17€

- carpaccio de noix de saint jacques de la baie saint Michel       25€

  pomme ananas safran

- potage Billy bi  (Maxim 's belle époque)                                      17€

- raviole de homard (1/2 homard 500g) dans sa bisque                32€

ENTREES

- navarin d agneau de Provence petit épeautre façon risotto      22€

  aux cèpes séchés

- suprême de volaille truffée (9g) sauce périgueux                      32€

- pigeon des costières rôti millefeuille céleri pommes foie gras

                                                                 en demi 28€ ou entier 43€

- cabillaud allégé parfumé haddock ,  wok ,  graines ,  wakamé       22€

- noix de saint jacques de la baie saint Michel snackées            39€

  truffe râpée (9g) sauce périgueux                                      

- bourride de lotte safranée                                                         34€

PLATS

- fromages artisanaux                                 1 pers .  15€ ou 2 pers .  22€

- tiramisu lychee sirop de rose                                                      12€

- tropézienne maison gaillardet                                                    12€

- gâteau grand-mère (café cacao crème au beurre)                       11€

- mousseline agrumes oranges pamplemousses et Pavlova         12€

FROMAGES ET DESSERTS                                                                    

Château de Roussan
C U I S I N É  P A R  P I E R R E  L O U I S  P O I Z E

CARTE ROOM SERVICE - DINER INTIME EN CHAMBRE

Merci de commander votre repas la veille pour le déjeuner et avant 12h pour le dîner
Service du repas en chambre pendant les horaires d'ouverture de réception.

Prix nets en euros TTC, service inclus.


