
- Courgettes crues et cuites , saumon fumé ,                                         13€

yaourt citron jaune

- Paleron de boeuf braisé ,  crème topinambour ,                            27€

jus de braisage

 

ENTREE

PLAT

- Poire pochée vanille ,  crème au poivre long ,                               10€

tuile noisette                                                 

DESSERT                                                                    

Château de Roussan
MENU DU CHATEAU 45€

CHEF JULIEN KOSCIELNY

 

 

Prix nets en euros TTC, service inclus.

FROMAGE (supplément non inclus au menu)

- Chèvre travaillé ,  cerise brioche noisette ,  charbon végétal        14€ 

Samedi 29 mai 2021


